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sSavours

Des recettes S|mples pour
créer des pains authentiques
aQuX gouts SQVOUreux




Faire son pain devient plus facile |

Innover... chez Philibert Savours c’est culturel.
C'est pourquoi nous vous proposons des recettes simples
et goQteuses qui vont vous faciliter le quotidien.

Les avantages de la gamme Mix 100%

INNOVATION Des préparations 100% prétes a I'emploi,

MIX 100% Vous ne rajoutez que |'eau, pour

LEVURE + . . .
STy obtenir des pains aux goUts savoureux.

D : lon |
RECETTES 'es.rec.ettes ac%a.ptelesl se on. e model de
FACILES réalisation choisi, Pétrin (oblique / spirale)
ou Batteur ou en machine a pain, apposées
directement sur le couvercle de I'emballage.

Les avantages de la gamme Améliorants

Enfin un améliorant de panification qui a
du go(t ! Vos pains auront un bel aspect et
laisseront a vos clients une signature
gustative unique.

ENFIN UN

et pour I'ensemble de nos produits

Un conditionnement innovant, pratique
H et hygiénique qui assure un stockage plus
— facile. Les seaux de 2,5 kg, de petit volume,
i permettent de varier les saveurs avec un
minimum de stock.




INNOVATION

Pour la premiére fois sur le marché, Philibert Savours vous propose des MIX 100% avec la levure et le sel déja intégrés !
C'est simple, seule I'eau reste a ajouter. Ainsi, en quelques gestes, ces 4 nouvelles saveurs de nos Maitres Boulangers
vous assureront le succes.

SAVEUR B

Bl anmii
Il-nu--m- gl

Des petits pains, baguettes et pavés Saveur de
I'année, alliance de blé Camp Rémy et de Sarrasin,
pour un gout et une texture incomparables.

Un régal a toute heure qui révele généreusement tous
les mets.




La signature Philibert Savours c’est le gott ! Nos améliorants ne
se contentent pas de vous garantir des pains a I'aspect parfait,
ils innovent et apportent du godGt pour des pains de caractére.
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cneATEUR BE SAVEURS ' . ‘
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Philibert Savours,
notre métier c'est le goQt |

Expert depuis 25 ans dans la création de saveurs naturelles et bio,
Philibert Savours c’est aujourd’hui plus de 200 références pour
retrouver les goQts authentiques.

La créativité est le mot d’ordre de I'entreprise, motivée par I'envie
de partager les expériences gustatives, la recherche de nouvelles
rencontres entre saveurs afin de répondre a un marché en demande
d’émotions.

Tous les produits Philibert Savours sont élaborés selon les plus grandes
exigences de qualité et de sécurité sur son site de production unique
situé dans I'Ain, terre d’excellence culinaire et de savoir vivre.

ative Brand Communic

Référent dans I'élaboration de levains et innovants dans la création de
saveurs a base de fruits, Iégumes, aromates et céréales, Philibert Savours
apporte dans chacun de ses produits le plaisir et I'attrait du gout.
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